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KM STOCKINGER
Preistbersicht
HEURIGEN BUFFET € 14,80
RUSTIKALES BUFFET € 19,30
ZIEHBERGER BAUERNREINDL € 15,80
ITALITENISCHES BUFFET € 27,680
KLASSISCHES BUFFET € 27,680
GALA BUFFET € 38,00

Bestellunag

Die Bestellung eines Buffets soll mindestens
10 Tage vor dem gewinschten Termin erfolgen.

Gesam¢tprersrs

Der Gesamtpreis fidr das gewinschte Buffet ergibt
sich aus Personenanzahl!/ laut Vorbestellung (mind. 30
Pers.) multipliziert mit dem Buffetpreis.

Verrechnunag

Bei allen Buffets verrechnen wir jeweils den
Gesamtpreis unabhdngig von der eventuellen
Verringerung der Personenanzahl bei der
Veranstaltung!/

Widnsche

Wir verwirklichen individuelle Winsche
und beraten Sie gerne!

Preise giltig bis auf Widerruf
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HEURIGENBUFFET

Kalt

Schweinsbraten
Selchfleisch
Kimmelbraten
gebackene Hender/
Gefillte Eier
Topfenkdse
Erddpfelkése
gebackene Schweinsschnitzer/
Bauernschinken
Wurstplatte
Schinkenrdllchen

Salate

Speckkrautsalat
Erddpfelsalat
Schweizer Wurstsalat
Rindfleischsalat
Blattsalat

Gebdck

Holzofenbrot
Rustikalgebdck
Kaisersemmerl
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RUSTIKALES BUFFET

Kalt
Gebratenes Schweinskarree
Backhender/
Schinkenréllchen gefillt
Selchroller & Sulzvariation
Speck-, Wurst-, Schinkenplatte

Verschiedene Aufstriche

Salate
Bauernsalat
Kartoffelsalat
Schweizer Wurstsalat
Pikanter Rindfleischsalat
Verschiedene Salate der Saison

Kdse
Mdihlviertler Erdédpfelkdse
Kdsevariation aus Osterreich

Dessert
Hausgemachte Mehl/speisen
Frisches Obst

Gebick
Holzofenbrot
Rustikalgebdck

Warme Speisen
Schweinsschopfbraten
Wiener Schnitzel vom Schwein
Traunviertler Knédel auf warmen Krautsalat
Uberbackene Kisespitzle
dazu Gemise, Reis, Knodel und Kartoffel
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ZIEHBERGER BAUERNREINDL

Sur- und Schweinsbraten
Verschiedene Knode/
Bratwirste
Selchschopf
Backhend/
Schnitzer/
Erdapfel und Krautsalat
Stockelkraut
mitgebratene Erdapfel
Brotkorber/
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ITALTENTITISCHES BUFFET

Kalt
Mozzarella mit Tomaten und Basilikum
Prosciutto mit Melone und Parmesan
Anti Pasti
Fischplattenvariation
gegrilltes und mariniertes Gemise

Salate
Nudelsalat
Verschiedene Rohkostsalate der Saison
Shrimpscocktail mit Zitrusfrichten

Kdise
Ausgewdhltes Sortiment an Italienischem Kdse

Dessert
Fruchtcocktail
Tiramisu
Panna Cotta

Gebdck
WeiBbrot
Vollkorngebdck

Warmes
Minestrone
Piccata Milanese vom Truthahn mit Tomatenspaghetti
Kalbsschnitzel ,Saltimbocca"”
Lasagne & Pasta
Zucchini mit Gemisefille und Kdse gratiniert
Hdihnerbrust Cacciatore
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Kalt
Variation vom Schweinsfilet
Englisches Roastbeef
Saftiges Rauchkarree und Pfefferschinken
Parma Schinken mit Melone
Triologie vom Lachs

Salate
Gefligelsalat ,Hawaii"
Salate der Saison
Shrimpscocktail

Kdse
Ausgewdhltes Sortiment an in- und ausl/dndischem Kdse

Dessert
Schokomousse
Fruchtcocktail
Wiener Mehl/speisspezialitdten
Nougatknéodel

Ausgesuchtes vom Bdckermeister

Warmes
Knoblauchcremesuppe mit Schwarzbrotcroutons
Kleine Wienerschnitzel von der Pute
Gegrilltes Hihnerfilet in Pfeffersauce
dazu Butterreis
Schweinsfilet in Pilzrahmsauce
Buntes Gemdise der Saison
Gratiniertes Lachsfilet
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GALABUFFET

Kalt
Hirschricken auf der Hochrippe
Englisches Roastbeef
Variation vom Schweins/ungenbraten
Parmaschinken auf Honigmelonen
Gefligelgalatine
Scampis mit Kopf und Schere
Hausgebeizter Lachs auf Bldtterteigpastetchen
Fischpastete an Senfsauce

Salate
Waldorfsalat mit Walnissen
Blattsalat mit verschiedenen Dressings
Crevettencocktail mit Zitrusfrichten
Truthahnsalat mit Ananas
Verschiedene Rohkostsalate der Saison

Kdse
Ausgewdhltes Sortiment an in- und aus/dndischem Kdse
mit Trauben, Apfeln und Nissen garniert

Dessert
Petit Fours
Exotischer Fruchtsalat

Mousse-Variation
Eisbombe

Gebdck
Baguette
Vollkorngebdck
Verschiedenes Jourgebdck

Warmes
Klare Fischsuppe
Ziricher Kalbsrahmgeschnetzeltes mit Butterreis
Schweinsfilet Wellington und frisches Marktgemiise
Putenroulade
Wildschweinricken
Lachs in der Salzkruste



